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２日間集中コース！正しく学んで活用する！
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８月２９日（火）・３０日（水）
両日とも１０：００～１６：００
※どちらかの日のみ参加の場合は事前にお問合せください。

日時

旭川リサーチセンター ２階 研修室

（旭川市緑が丘東1条3丁目1番6号）

※会場のみの受講となります。YouTube配信はありません。

講師

場所

旭川食品産業支援センター センター長 浅野 行蔵

HACCPシステムを上手に活用することができていますか？
今回の２日間実践セミナーでは、HACCPの基本を理解しながら、実際に

７原則１２手順に沿って、最も重要な「危害要因分析」のグループワーク
を行います。加工食品を例に、食品製造で起こりうる危害を徹底的に掘り
起こし、理解を深めます。一連の流れを実践することでわかることや発見
が多くあり、HACCPの基本を学べる機会となっておりますので、多くの方
の参加をお待ちしております。

基本が一番
重要です！



ＨＡＣＣＰの７原則１２手順(厚生労働省HPより引用)
https://www.mhlw.go.jp/file/06-Seisakujouhou-11130500-
Shokuhinanzenbu/haccp_leafb_24.pdf

今回の実践セミナーは、この手順書に基づいて行います。

旭川食品産業支援センター
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